
VSM: 80 / 150 / 300 / 600 / 800
          1000 / 1500 / 2200 /2700 Liter

Vacuüm meng- en masseermachines

VSM: 80 / 150 / 300 / 600 / 800
          1000 / 1500 / 2200 /2700 Liter

Mélangeurs et malaxeurs sous vide
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Feinkost & Käse     Fleisch     Gewürze     Chemie     Gemüse     Fisch     Süßwaren     

?Automatische dekselbediening
?Trommel electrisch zwenkbaar
?Ledigingshoogte conform uw  

specifieke eisen
?De schraper houdt wand en bodem 

rein
?Mogelijkheid tot automatische 

belading
?Touch-panelbediening met registratie 

van de process data
?Verschillende mengarmen voor de 

meest uiteenlopende applicaties 
beschikbaar
?Hygiënedichtingen,vervangbaar 

zonder demontage van de motor of 
van de aandrijving
?BestConnect vacuümsysteem
?BestClean waterafscheideer
?Industriële koeling met 2-

circuitssysteem voor de dubbele 
mantel

Turbo-tumbler

?Commande automatique du couvercle
?Cuve basculante électronique
?Hauteur de vidange conformément 

vos besoins spécifiques
?Le racloir tient la paroi et le sol propre 
?Possibilité de charger 

automaticquement
?Commande par touch panel avec 

régistration des données du 
prosessus 
?Différents bras de mélange 

disponibles avec tous une application 
différente 
?Joints hygiéniques  remplaçables 

sans démontage du moteur ou de la 
propulsion
?Système sous vide BestConnect
?Ejecteur d'eau BestClean
?Refroidissement industriel par un 

système deux circuits pour le double 
monteau

Tumbler turbo
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